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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer på
køl og frost - herunder temperatur. Gennemgået procedurer for
nedkøling af store portioner sauce - OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølefaciliteter, kipsteger,
produktbærende flader, røremaskine og frostrum. Vejledt om
yderligere frekvens for renholdelse af opvaskemaskine og
håndbruser i opvaskeafdelingen. Vurderes bagatelagtigt under
dette tilsyn.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler og inventar - OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for modtagekontrol,
opbevaring, modtagelse og opvarmning/nedkøling siden sidste
kontrolbesøg til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Emballage m.v.: Følgende er konstateret: Virksomheden
anvender cremefraiche spande til nedkøling af sauce.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om egnede emballage typer til varme, sure og fede fødevarer.


