Kontrolrapport

Virksomhed SushiMania

Adresse Skanderborgvej 181B, st th

Postnr/By 8260 VibyJ

Denne kontrol, dato

20-06-2018

Tidligere kontrol
Dato 31.05-2017

CVR-nr. 36019190 @
Kontrolleret Resultat Dato
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1
Renggring 1 Dato
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport 1 Tilsynsferendes bemaerkninger side 1 af 1
Uddannelse i hygiejne 1 Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret

Maarkning og information
Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

opbevaringstemperatur pa ravarer opbevaret pa frost og kgl

samt hygiejniske handvaskefaciliteter, ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renholdelse af

produktbaerende overflader i tilvirknings- og salgsomrade,

lager, opvaskemaskine, kgleskabe og frysere, ingen

anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af

tilvirknings- og omrade samt inventar, ingen anmaerkninger.

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Varemodtagelse, opbevaring og opvarmning fra

arsskiftet til d.d. Vejledt om at frekvens i egenkontrolprogram

tilrettes for 'fryser indfrysning' og 'fryser -14".

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

uden anmarkninger: Ophangning af kontrolrapport. Vejledt

om at kontrolrapport i vindue vendes, sa den kan laeses udefra.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens ansatte har bade skriftlige

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

procedure for nyansatte og sidemandsopleaering og al sushi

laves af uddannede kokke.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

1 time

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



