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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaringstemperaturer og adskillelse af fødevarer i køle- og
frostinventar i produktionskøkken og på lager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionskøkken, herunder bordoverflader,
udstyr og redskaber, vægge, gulv og loft. Salgsområde,
herunder kaffemaskine. Lager, herunder køle- og frostinventar
samt opvaskemaskinens indvendige sider og kanter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende udstyr til
temperaturovervågning er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomheden har fremvist indstikstermometer og redegjort
for temperaturprocedurer ved vareafhentning. Virksomheden
får udskiftet ødelagte gummilister i køleskabe i løbet af
sommeren 2018.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og varmeholdelse for
indeværende år. Virksomheden oplyser, at de ikke længere
nedkøler. Set egenkontrolprocedurer for varemodtagelse, hvor
virksomheden selv afhenter og transportere i termoboks.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare. Medarbejder har redegjort for, at hjemmelavede pølsehorn sælges udenfor
køl indenfor tre timer eller efterfølgende kasseres.
Mærkning og information: Drøftet vigtigheden af information om allergener.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.


