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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret godkendelse af
desinfektionsmidler. De anvendte desinfektionsmidler er
godkendte
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperatur i samtlige kølere/frysere samt
håndvaskefaciliteter Procedurer for adskillelse af levnedsmidler
på køl og under produktion samt for genanvendelse af rester
fra buffet og indpakning af fødevarer på køl gennemgået uden
anmærkninger Overholdelse af 3 timers rettesnor gennemgået
uden anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: synlige
overflader i produktionsområde samt lager
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: ovenstående
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,kemisk
forurening, afsmitning fra fødevare kontakt materialer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis set
dokumentation for opbevaringstemperatur, varemodtagelse,
tilbagekaldelser, opvarmning samt nedkøling og tid på buffet
fra sidste kontrol til d.d..
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: beholdere til indfrysning af kød og
rester


