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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i
køle/fryseskabe, målt temperatur i køl/frys, kontrolleret at der
er sæbe og engangshåndklæder ved håndvaske, gennemgået
procedure for instruks af personale som opvarmer mad i
weekender samt aften.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, lager og personaletoilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Køkken.
Følgende er konstateret: loftplader i køkken består har plader
med mange små huller.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for at loftplader skal være jævne
og uden huller så disse nemt kan holdes rene
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført kontrol af
opvarmning af fødevarer, kontrol af opbevaringstemperatur i
køl for perioden april-maj 2018.
Kontrolleret: egenkontrol.
Følgende er konstateret: Virksomhedens egenkontrol og
risikoanalyse var ikke tilgængelig ved tilsynet.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse da
virksomhedens andre køkkener har egenkontrol og risikoanalyse tilgængelig
Vejledt generelt om at egenkontrolprogram og risikoanalyse altid skal være tilgængelig i alle køkkener
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


