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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer på køl og frys, hygiejniske håndvaskefaciliteter i
køkken og personaletoilet, procedurer for fællesservering,
håndtering af rester, nedkøling af andre rester i isvand eller 1
lag, optøning og brug af frisk fisk, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken og
køle/frysemøbler, samt persoaletoilet, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
køkken, herunder skadedyrssikring, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
udarbejdet risikoanalyse for bl.a. opvarmning og nedkøling, at
virksomheden har skriftlige procedurer for opvarmning og
nedkøling, samt fører dokumentation for udpeget CCP'er for
opvarmning og nedkøling, herunder for tilberedning af frisk
fisk, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Emballage m.v.: Kontrolleret procedurer for brug af
engangsemballage/genbrugsmateriale (plast), ingen
anmærkninger.


