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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet
og registrering fx ved import og samhandel, økologi samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring, adskillelse og afdækning,
samt målt opbevarings temperaturer på køl og frost enheder,
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Gennemgået procedure for
opvarmning og varemodtagelse.
Følgende er konstateret: procedure for information om
tilbagekaldte fødevarer under opdatering. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om dokumentation for
tilbagekaldte fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
og opbevarings enheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: køkken redskaber. Følgende er konstateret: små
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irret si og spaghetti ske med manglende tænder. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om vedligeholdelse af køkken redskaber.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: opbevarings temperaturer og
opvarmning stikprøvevis i perioden juni 2017 til dags dato. Følgende er konstateret: virksomheden registrer på
måneds basis og der var enkelte manglende registreringer. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om overholdelse af registreringsfrekvens.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: letfordærvelige fødevarer opbevaret
på køl og frost. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


