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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaring af varer fri af gulv.
Kontrolleret procedurer for opbevaring af fødevarer,
overdækning og adskillese, herunder opbevaring af fødevarer
på køl og frost.
Vejledt konkret om opbevaring af varer i sorte sække.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler, opvask, køleenheder samt tørvarelager.
Vejledt konkret om rengøring af isterning maskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler:Produktionslokaler, opvask, køleenheder samt
tørvarelager. Ingen anmærkninger.
Følgende udstyr til temperaturovervågning er kontrolleret uden
anmærkninger: Termometre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Samt set fejlrapporter, modtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling for februar og til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed på kød, grønt og mejeriprodukter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.


