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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionsområde og på personaletoilettet,
stikprøvevis opbevaringstemperaturer i køle- og fryseenheder
samt opbevaring og adskillelse af fødevarer i køleenheder.
Vejledt konkret om Fødevarestyrelsens anbefalinger vedr.
stegning af pommes frites herunder dannelse af akrylamid.
Kontrolleret uden anmærkninger: De fleste fødevarer på lager
er ophævet fra gulv, virksomheden oplyser at de vil sætte de
sidste fødevarer op, så de er ophæves fra gulv.
Kontrolleret uden anmærkninger: Forrum til personaletoilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler:
Produktionsområde og lager herunder gummilister, borde og
isfryser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egenkontrolprogram samt
risikoanalyse for varmholdelse, varmbehandling, tilberedning
uden varmbehandling, nedkøling og opbevaring af
kølekrævende fødevarer. Vejledt konkret om revidering af
risikoanalyse for opbevaring af kølekrævende fødevarer og
varmbehandling (Blanket 2 og 6) samt tilføjelse af risikoanalyse
for håndtering af frugt/grønt og opbevaring af
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ikke-kølekrævende fødevarer (Blanket 1 og 3).
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare herunder procedurer for oplæring af nye medarbejdere.
Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens viden og oplysning om allergene
ingredienser til kunden samt at virksomheden skilter med at oplysning om allergener kan oplyses af personalet.


