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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i morgenmadsbuffet og kontrolleret
procedure for resthåndtering heraf. Virksomheden oplyser, at
der anvendes 3 timers regel og at produkterne kasseres
herefter. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken og
tilstødende lokaler, herunder udstyr, inventar og overflader.
Gang areal på lager hvor der er adgang til kølerum, fremstår
lettere snavset på vægge og område omkring oplagring af
flasker. Område bag opvaskemaskine og arm i opvaskemaskine
samt gitre for kondensatorere i køelskabe fremstår ligeledes
snavset.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Virksomheden er konkret
vejledt om løsningsforslag for optimal renholdelse
opvaskeområde og gitre samt gangareal, herunder udbedring
af vægge og karme, således der fremstår glatte og vaskbare
overflader. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
procedure i egenkontrolprogram i forbindelse med
"Vedligehold og skadedyrssikring". Vejledt generelt om
mulighed for udarbejdelse af vedligeholdelseslog. Kontrolleret
dokumentation af egenkontrol i forbindelse med overholdelse
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af 3 timers styring af buffet i perioden for oktober 2017 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens procedure for oplysning om allergener i fødevarer
udbudt til salg. Virksomheden har mundtligt redegjort herfor og fremvist opskrifter på hjemmelavede produkter.
Ingen anmærkninger,


