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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleskabet med
mælk.
Endvidere kontrolleret opbevaringstemperatur i alle køle- og
frostinventar, samt om der var sæbe og engangspapir, koldt og
varmt vand ved håndvasken. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om regel for opbevaringstemperatur, hvad der
angår målingudstyr.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af tilvirkningsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligehold af loft i
tilvirkningsområde og på lager: Virksomheden oplyser, at
reparation/vedligeholdelse af lofter er bestilt umiddelbart efter
sidste kontrolbesøg. Virksomheden afventer dog stadigvæk for
at arbejdet blive udført. Vejledt om brug af vedligeholsesplan i
egenkontrollen, hvor virksomheden kan beskrive/dokumentere
vedligeholdelsesplanen, herunder en dato for, hvor arbejdet
forventes udført,OK.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrol af
dokumentation for opbevaringstemperatur (mælkekøler) og
varemodtagelse siden sidste kontrolbesøg frem til i dag. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: OK.


