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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
allergenoplysninger, uddannelse, emballage til fødevarer,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet
og registrering ved økologi samt væsentligt ændrede
aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der findes
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ok.
Kontrolleret procedurer i forbindelse med udlevering af mad
fra cateringvirksomhed. Ok. Kontrolleret at der er køle- og
frostfaciliteter til opbevaring af fødevarer samt at der er
tilstrækkeligt antal vaske. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret indretning og
materialevalg i køkken uden anmærkninger. Vejledt om at alle
overflader skal fremstå glatte og vaskbare, samt vejledt om
løsningsforslag til beklædning af væg ved håndvask.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
et egenkontrolprogram som er dækkende for aktiviteterne.
Vejledt om at der findes en revideret udgave på www.fvst.dk.
Vejledt generelt omkring udarbejdelse af risikoanalyse således
CCP'er bliver udpeget.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens registrering.
Ok. Der er på adressen 2 virksomheder, som vil være
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hensigtsmæssigt at holde adskilt. Der vil derfor blive oprettet endnu en fødevarevirksomhed. Vejledt omkring
registering på www.fvst.dk. Der er vejledt generelt omkring regler for salg af æg, samt registrering hos
fødevarestyrelsen.


