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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden
kølekrav, temperaturer i køle- og fryseenheder, procedure for
håndtering af hakket svinekød 12 % der er trukket tilbage pga.
fund af salmonella fra producenten, virksomheden har
modtaget oplysninger fra producenten af kødet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af inventar i køkken herunder
emfang, komfur, ovne, mm., samt renholdelse af vaskbare
overflader i køkken og i produktionslokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret virksomhedens
affaldshåndtering og vedligeholdelse af virksomhedens lokaler.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ssikprøvevis dokumentation for gennemført
kontrol i perioden februar 2018 til d.d. indenfor modtagelse og
opbevaring samt opvarmning og nedkøling af fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter, registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


