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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i fryser og
køleskab. Rutien for transport af kød og kødprodukter fra
slagter til butik er set.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
gårdbutik og lagerområde samt frysere og køleskab.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set skema til kontrol af
opbevaringstemperaturer og varemodtagelse. Ydet generel
vejled.ning om fast frekvens for dokumentation af kontrollen.
Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være
tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjenings-blanketter
kan findes på:
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider
/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.
Vejledt om blanketvalg, blanket nr. 2.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport og link på
hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Information om holdbarhed, ingredienser og
allergener kan fås ved køb, liste er tilgængelig i butik


