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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til god håndhygiejne.
Opbevaring af fødevarer, herunder opbevaringstemperaturer i
køleenheder, adskillelse og tildækning. Personale bærer
arbejdsuniform. Virksomheden har mundtligt redegjort for
håndtering af grønt og fersk kød.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum i kælder samt køleenheder i køkkenet.
Produktionsområder i køkkenet og i kælder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Inventar og udstyr i køkkenet samt aflukning af
vinduer og døre i køkkenet og på lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation af modtagekontrol,
opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling for
perioden april 2018 til og med juni 2018.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret information om
allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- nummer


