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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og papir. Opbevaringstemperaturer og adskillelse af
fødevarer i køle- og frostenheder. Tildækning af fødevarer, så
kontamineringsrisiko mindskes. Lagerrum. Medarbejder har
redegjort for, at buffet opbevares udenfor køl i halvanden time
og efterfølgende opvarmes til min. 75 grader eller kasseres.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionskøkken, herunder bordoverflader,
komfur og emfang, opvaskeområde samt udstyr til produktion.
Under tilsynet er gulvafløb netop rengjort.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling af fødevarer for
indeværende år. Set egenkontrolprocedurer for transport af
mad til modtagerkøkken i daghjem.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er uddannet i
håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.


