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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret adskillelse under produktion. Ingen anmærkninger.
Vejledt om hygiejnisk placering af fødevare i køleskab sådan at
dryp fra ikke tilberedte fødevare ikke kontaminere tilberedte
fødevare.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: procedure for
håndtering af buffet. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder produktionsområde,
lagerfaciliteter, toiletfaciliteter. Ingen anmærkninger.
vejledt om rengøring af kælder hvor fryseboks er placeret
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Set dokumentation fior
opvarming og opbevaringstemperatur fra sidste kontrolbesøg
til dags dato
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


