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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer og emballering af fødevarer
opbevaret på køl og frost. Samt kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk håndvask. Virksomhedens procedurer for
varemodtagelse og salg af egen slagtet lammekød.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af udsalgslokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Udsalgslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation for kontrol af temperaturer ved
varemodtagelse samt opbevaring på køl og frost i perioden fra
sidste tilsyn til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse, herunder egenkontrolprogram.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af egen slagtet lammekød på frost.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret:
Virksomhedens CVR.nr. Ingen anmærkninger.


