
Hasmarkkolonien/Foreningen

Opad

 

Østre Strandvej 305

5450  Otterup

58613010

0
10-08-2018 1
24-05-2018

1
13-07-2017

1
14-11-2016

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaringstemperaturer i køle- og fryseenheder samt
mundtlig procedurer for håndtering af buffet herunder
opfyldning og håndtering af evt. rester. Kontrolleret uden
anmærkninger: opbevaring af rengøringsmidler adskilt fra
fødevarer. Kontrolleret uden anmærkninher: Affaldshåndtering
udendørs.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde herunder
pålægsmaskine, køleskab, produktionsborde og hylder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionsområde og lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egenkontrolprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger:
Procedurer for håndtering af allergene ingredienser herunder
ved tilberedning af fødevarer samt at virksomheden får oplyst
ved opstart af koloni/lejerskole hvis der er nogen form for
fødevareallergi.


