Kontrolrapport

Virksomhed Hasmarkkolonien/Foreningen

©]

Opad

Adresse @stre Strandvej 305

Postnr/By 5450 Otterup

Denne kontrol, dato

10-08-2018 @
Tidligere kontrol
Dato 24.05-2018

CVR-nr. 58613010
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1
Rengering 1 Dato 14-11-2016
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Maarkning og information 1
Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

©
©
©

Tilsynsfarendes bemaerkninger side 1 af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og t@rring af

haender, opbevaringstemperaturer i kgle- og fryseenheder samt

mundtlig procedurer for handtering af buffet herunder

opfyldning og handtering af evt. rester. Kontrolleret uden

anmaerkninger: opbevaring af renggringsmidler adskilt fra

fgdevarer. Kontrolleret uden anmaerkninher: Affaldshandtering

udenddrs.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

anmaerkninger: Renholdelse af produktionsomrade herunder

palaeegsmaskine, kgleskab, produktionsborde og hylder.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkning: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:

Produktionsomrade og lager.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens egenkontrolprogram.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Ophaengning af kontrolrapport.

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

Meerkning og information: Kontrolleret uden anmaerkninger:

Procedurer for handtering af allergene ingredienser herunder

ved tilberedning af fedevarer samt at virksomheden far oplyst

ved opstart af koloni/lejerskole hvis der er nogen form for

fedevareallergi.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

45 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



