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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
håndvaskefaciliteter i køkken og personaletoilet,
opbevaringstemperatur på køl og frost, fødevareadskillelse i
køleenheder og lokaler, kapaciteten i forhold til vaske. ingen
anmærkninger. Generelt vejledt om at forrum til toilet skal
funger som en sluse, hvor man åbner den ene dør før den
anden og at rummet er lukket fra gulv til loft.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse i opvask, varmt
køkken, grønt rum, buffet område, afrydnings gang,
personaletoilet. ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation fra januar 2018 til d.d. på varemodtagelse,
opbevaringstemperatur på køl og frost, opvarmning, nedkøling,
årlig revision skadedyrskontrol, verificering af termometer.
ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At ansatte i køkken har relevant uddannelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter i forhold til
registreringen.


