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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaring af letfordærvelige
fødevarer på køl og frost. Gennemgået procedurer ved
håndtering af rester. Set køkken, kundeområde,
toilet/personaletoilet, samt opvaskeafdeling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af toiletter, tilvirkelokaler,
kundeområde samt inventar og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: tilvirkelokaler, inventar og udstyr. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for udført
kontrol af varemodtagelse, opbevaring på køl og frost,
opvarmning og nedkøling i perioden hele 2018. Vejledt om at
nedskrive hvilken vare der modtages ved varemodtagelsen,
samt at dokumentere når der laves opvarmning. Virksomhden
ønsker måske at påbegynde Sous Vide produktion af eget kød.
Vejledt generelt om risikoanalyse på denne aktivitet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Registrering som importør i forbindelse med
kontrol af aktiviteten import og samhandel. Virksomheden er
korrekt registreret til indførsel af fødevarer.


