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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
måling af varmholdte fødevarer og nedkølede fødevarer uden
anmærkninger samt at virksomheden har et egnet termometer.
Ok. Kontrolleret procedurer i forbindelse med vareafhentnning
ved andre virksomheder uden anmærkninger. Virksomheden
anvender termokasser ved afhentning af kølekrævende
fødevarer. Vejledt generelt omkring løsningsforslag til
skadedyrssikring af dør til baggård.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af overflader og
udstyr der kommer i kontakt med fødevarer uden
anmærkninger. Kontrolleret at virksomheden har anskaffet
opvaskemaskine med en skyllevandstemperatur der
desinficerer service. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
et egenkontrolprogram som er dækkende for aktiviteterne. Ok.
Kontrolleret egenkontrollens gennemførelse og dokumentation
i forhold til opbevaringstemperaturer, varemodtagelse,
varmebehandling, varmholdelse og nedkøling for 2018. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevist
sporbarhedsdokumentation på fødevarer der opbevares på
lager uden anmærkninger. Vejledt generelt omkring krav til
dokumentationen således det fremgår tydeligt hvem der er
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afsender- og modtagervirksomhed.


