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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
temperaturmålinger ved varmebehandling af fødevarer uden
anmærkninger. Kontrolleret opbevaring af fødevarer i kølerum
og på tørvarelager. Ok.
Følgende er kontrolleret: Opbevaring af grøntsager fra egen avl.
Følgende er konstateret: Bønner bliver under tilsynet
opbevaret i bur uden for indgangen til køkkenet. Disse blev
straks flyttet ind i virksomhedens grovkøkken.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om opbevaring af fødevarer og
skadedyrssikring. Kontrolleret virksomhedens affaldshåndtering
samt at containere holdes lukket. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret den generelle
vedligeholdelsesmæssige stand i køkken og grovkøkken uden
anmærkninger. Vejledt konkret omkring udarbejdelse af
vedligeholdelsesplan der sikrer udskiftning af fuger ved
kipsteger og langs vægge, når disse trænger samt udskiftning af
batteri i berøringsfri vandhane. Desuden vil dørkarme og loft i
opvaskeafdeling blive malet.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at der er foretaget
risikovurdering i forhold til opvarmning af fødevarer samt at
der er beskrevet faste skriftlige procedurer herfor i
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egenkontrolprogrammet. Ok. Kontrolleret dokumentation for opbevaring, genopvarmning, varmebehandling,
nedkøling og varemodtagelse for perioden marts-august 2018. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: bacontern, kalkuncuvette, tofu og
auberginer.
Ingen anmærkninger.


