
Herslev Bryghus ApS

 

Gårdbutik og ølsmagning

Kattingevej 8

4000  Roskilde

34888310

28-08-2018 1
13-09-2017

1
1  
1  
1  
1  
 
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, temperatur ved opbevaring på køl og frost. Kontrolleret
procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne.
Følgende kontrolemner er kontrolleret: Forholdsregler ved
sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af opvaskerum, lager og køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Indretning og vedligeholdelse af nyt
opvaskerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaringstemperatur og
varemodtagelse stikprøvevist for perioden siden forrige
kontrolbesøg.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedurer for personlig
hygiejne under produktion.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Registrering er dækkende.


