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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaring, adskillelse samt
tildækning af fødevarer på køl og frost.
Procedurer for opvarmning af retter, procedurer for buffet
samt anvendelse af rester.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel rengøring af udstyr og inventar i
produktionsområde samt i kølere og frysere.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold af borde, gulve samt udstyr og
inventar i produktionsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvekontrol af varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning samt nedkøling for
perioden 2018.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 30-60 % er
overholdt. Ingen anmærkninger.
Set økologiregnskab for april-august fra leverandør. Vejledt
konkret vedrørende fremvisning af regnskab månedsvist eller
kvartalsvist jf. virksomhedens registrering. Det er oplyst, at
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regnskabsfører ikke er tilstede i dag, derfor kan det normale regnskab ikke fremvises. Forholdet vurderes under
disse omstændigheder som bagatel.


