Kontrolrapport

Virksomhed Fristedet K5, v/Syddansk

©]

erhversskole

Adresse Risingsvej 60

Postnr/By 5000 Odense C

Denne kontrol, dato

24-01-2018 @
Tidligere kontrol
Dato 13.01-2017
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side 1 af 2

CVR-nr. 35228616
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1
Rengering Dato 13.02-2013
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport 1 Tilsynsforendes bemaerkninger
Uddannelse i hygiejne 1 Hygiejne: Handtering af fadevarer: Kontrolleret procedurer og
Maerkning og information adfzerd vedrgrende personlig hygiejne. Fglgende kontrolemner
Godkendelser m.v. er kontrolleret: Forholdsregler ved sygdom eller baerere af
Seerlige maerkningsordninger sygdom blandt kgkkenpersonalet, hygiejniske
Varestandarder handvaskeprocedurer og handvaskeforhold, egnet og rent
Tilszetningsstoffer m.v. arbejdstgj samt hygiejnisk handtering og opbevaring af
Kemiske forureninger arbejdstgj og private genstande. Ingen anmaerkninger. Vejledt
Emballage m.v. 1 generelt om krav til procedurer og adfaerd vedrgrende
Andet personlig hygiejne, herunder 1) at man ikke ma arbejde med

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

@ Ingen anmeaerkninger
®  Indskerpelse
®  Pabud eller forbud
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@ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

fedevarer, nar man lider af en sygdom f.eks. Roskildesyge, der

kan overfgres til fedevarer og derved give anledning til

fodevarebaren sygdom hos forbrugerne, 2) at man ikke bgr

handtere fgdevarer i mindst 2 dggn efter symptomophgr, 3) at

man skal veere saerligt opmaerksom pa handhygiejne, nar man

har plejet bgrn/bekendte med opkast/diarré , 4) at man er

iklaedt egnet og rent arbejdstgj, 5) at det er virksomhedens

ansvar, at arbejdstgjet er rent og uden risiko for at forurene

fedevarer og omgivelser, uanset om det vaskes og opbevares i

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

virksomheden eller privat hos medarbejderne.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Hygiejniske

handvaskeforhold med papir og seebe, opbevaring, adskillelse

og tildaekningen af kglekraevende fgdevarer herunder

temperaturkontrol af kgle-/ fryseenheder. Vejledt konkret

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen
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45 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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Virksomhed Fristedet K5, v/Syddansk
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Postnr/By 5000 Odense C
CVR-nr. 35228616

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

omkring Igsningsmuligheder for en afskaeermning i mellem handvask og paleegsmaskinen, sa der sikres mod en

mulig krydskontaminering.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af fglgende lokaler: Kgkkenet. Ingen anmaerkninger.

Vejledt generelt omkring fastspandelse af virksomhedens riste i gulvet, sa der sikres bedre mod evt. skadeggre.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation for

udfgrt egenkontrol af varemodtagelse, opbevaring og opvarmning fra oktober 2017 til dags dato.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fgdevarer, er behgrigt uddannet i

fedevarehygiejne. Ingen anmaerkninger.

Emballage m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Folie og poser til opbevaring af fédevarer i

fryseren.
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