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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om personlig hygiejne, skadedyrssikring,
sporbarhed samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Lokale med stålborde og vand til
håndtering og flåning af ål. Gennemgået procedure for flåning
og håndtering af ål, samt salg til detailvirksomheder og den
endelige forbruger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af udstyr og lokale, herunder
stålbord til håndtering og flåning af ål. Virksomheden har
redegjort for gode arbejdsgange for renholdelse af udstyr og
lokale, ingen anmærkninger. Generelt vejledt om renholdelse
af udstyr og lokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af stålbord.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Fremvisning af
kontrolinformationsblanket på forlangen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
fødevareaktiviteter.
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Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Generelt vejledt om 1/3
reglen, herunder at virksomheden som detail virksomhed maximalt på sælge 1/3 del af den samlede animalske
omsætning til detailvirksomheder. De øvrige 2/3 skal sælges til den endelige forbruger. Der skal holdes regnskab
med 1/3 reglen.


