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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der er faciliteter til hygiejnisk håndvask
og aftørring. Opbevaring, adskillelse og temperaturkontrol af
fødevrer på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, kølerum, køleskab, kold jomfru, samt
røremaskiner og ovne.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lister i køleskab og kold
jomfru, samt ovne og røremaskiner.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Der er
dokumentation for udført egenkontrol på varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, samt opvarmning og nedkøling af
fødevarer for perioden marts 2018 og frem til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Rødspættefileter. Ingen anmærkninger.
Kemiske forureninger: Vejledt generelt om anvendelse af
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tilsætningsstoffer /konserveringsmidddel f.eks. atamon ved fremstilling af marmelade.
Emballage m.v.: Følgende er konstateret: Der foreligger ikke datablade på indkøbte hvide plastspande, samt røde
serveringsbakker, som anvendes til direkte kontakt med fødevarer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at virksomheden har pligt til at indhente korrekte oplysninger vedr. emballage i form af
overensstemmelseserklæring/datablad.


