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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperatur på
køl og frost er kontrolleret stikprøvevis, ok. Kontrolleret at der
er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder, ok.
Kontrolleret orden og adskillelse af råvarer, ok. Gennemgået
gode arbejdsgange for anvendelse af hansker i produktionen,
ok.
Hygiejne: Rengøring: Stikprøvevis kontrolleret renholdelse af
virksomhedens overflader, udstyr og inventar i
produktionslokalet, ok. Kontrolleret anvendelse af ren
arbejdsbeklædning og opbevaring af dette. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens
egenkontrolprogram og risikoanalyse er dækkende for
virksomhedens aktiviteter. Ingen anmærkninger. Drøftet ekstra
dokumentation når der er produktion af særlige store
portioner, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.


