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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer
af fødevarer i køleinventar samt opbevaring af indpakkede
fødevarer til udsalg. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af udsalgsområde, herunder
overflader og køleinventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Der er stikprøvevis set udført
dokumentation for virksomhedens kritiske kontrolpunkter,
herunder køleopbevaring og modtagerkontrol for perioden
primo april 2018 frem til d.d. Der fandtes kun dokumentation
for varemodtagelse 1 x i juli og 1x i august, og der fandtes ingen
dokumentation for varemodtagelse i juli. Ifølge
egenkontrolprogram, skal dokumentationen foretages hver 14.
dag. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om Dokumentationsfrekvens for kritiske
kontrolpunkter.
Mærkning og information: Kontrolleret skiltning med oplysning
om allergener samt datomærkning, ingrediensliste og
allergenmærkning på indpakkede fødevarer til udsalg. Ingen
anmærkninger. På enkelt indpakkede fødevarer til udsalg,
fremgik allergenmærkning ikke tydeligt da det ikke var
fremhævet i teksten på mærkningen. Forholdet vurderes som
en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om mærkning af
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indpakkede fødevarer til udsalg.


