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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i køle- og frysemøbler.
Adskillelse af fødevarer. Datostyring af fødevarer. Gennemgået
produktions flow.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af udstyr, redskaber og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret uden anmærkninger:
Vedligeholdelse af inventar, redskaber der kommer i kontakt
med fødevarer, samt inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gennemgået egenkontrolprocedurer for
kantinekørsel. Set Dokumentation for de sidste to måneder for:
Opbevaring på køl, opvarmning og nedkøling samt
varemodtagelse og håndtering af afvigelser.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret information om
allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.


