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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og hænder,
stikprøvevis opebvaringstemperaturer i køle- og fryseenheder.
Kontrolleret uden anmærkninger: Håndtering af buffet,
herunder varmbehandling af fødevarer, opfyldning, håndtering
af evt. rester samt overholdelse af 3-timers retningslinjen for
buffe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Køkken
herunder åbentstående vindue.
Følgende udstyr til temperaturovervågning er kontrolleret uden
anmærkninger: Indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis udført egenkontrol på områderne
varemodtagelse, opbevaring og varmbehandling fra juni 2018
til d.d. Vejledt konkret om revidering af virksomhedens
egenkontrolprogram og risikoanalyse, så det er tilpasset
virksomhedens aktiviteter, herunder en løsningsmulighed for
anvendelse af Fødevarestyrelsens eksempel på risikoanalyse og
egenkontrolprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Mærkningsoplysninger på
fødevarekontaktmateriale i forhold til datablad. Følgende fødevarekontakmateriale er kontrolleret
overdækningsfilm.


