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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering, buffet og
selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet
samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for indkøb
og tilvirkning af dagens ret tors-søn. Set opbevaring af
fødevarer i køleskab. Virksomheden har redegjort for fødevarer
som står på morgenmads buffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende
lokaler/udstyr:Køkkenet/inventaret og udstyret.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
egenkontrol og risikoanalyse, virksomheden anvender FVST
skabelon til dokumentation af egenkontrollen. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt om sporbarheds
dokumentation af egne indkøbte fødevarer.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens
fødevareaktiviteter. Følgende er konstateret: Registrering er
dækkende for virksomhedens aktiviteter.


