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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i kølerum til 4,3 °c, i køledisk
med sandwich til -4,2 °c og i køleskab uden for kølerum til 0,9
°c. Kontrolleret faciliteter for hygiejnisk vask og aftørring af
hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, betjeningsområde, køledisk med sandwich.
cafeområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse af
kølevarer og for fremstilling af færdigretter. Kontrolleret
virksomhedens dokumentation for kontrol ved modtagelse af
kølevarer og for temperaturkontrol af køle- og frostanordninger
samt for opvarmning af færdigretter fra 1. januar 2018 til 11.
september 2018. Vejledt konkret om, at virksomheden også
skal dokumentere for nedkøling af færdigretter. Virksomheden
oplyser, at der sjældent nedkøles færdigretter med henblik for
senere anvendelse, men at der steges hele ribbensstege, som
nedkøles og anvendes som pålæg mv. Overtrædelsen anses
under nuværende omstændigheder, som en bagatelagtig
overtrædelse, da andre kritiske kontrolpunkter er
dokumenteret.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Overensstemmelseserklæringer på
fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret Plastfilm,
burgerbokse


