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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder opbevaringstemperatur, tildækning og
adskillelse samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ingen håndvask i
barområde, hvor de servere og håndtere uemballeret kage og
har udskænkning af fadøl, virksomheden oplyser at de indtil de
har fundet en løsning vil bruge håndvasken i køkkenet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt regler om
håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler; køkken
samt disk/bar område, udstyr og inventar. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret lokaler; køkken samt
bar/disk område, udstyr og inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
opbevaringstemperatur for perioden sidste kontrolbesøg til
d.d. samt modtagerkontrol for perioden sidste kontrolbesøg til
20 august 2018. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret
modtagerkontrol siden d.20. august 2018
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om regler om faste frekvenser for dokumentation af egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.


