
Store Heddinge Skole

 

 

Kronhøjvej 4

4660  Store Heddinge

29208654

17-09-2018 1
15-06-2018

2Virksomhedens egenkontrol
17-01-2017

11  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på køl og frys, virksomheden oplyste
om procedurer for kontrl med temperaturer på fødevarer, der
er tilberedt kort før modtagelse (varm eller kold), ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøringsstandarden i
køle/frysemøbler, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Der foregik under tilsynet ingen
håndtering af fødevarer. Virksomheden oplyste at planlagt
udskiftning af loft udføres uge 42.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden anvender
Fødevarestyrelsens hjælpeværktøj til risikoanalyse og har har
nu også blanket 5 vedrørende modtagelse af færdigtilberedt
varm mad.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
dokumentation for udført egenkontrol på
opbevaringstemperaturer, samt varemodtagelse varm og kold
mad. Konkret vejledt om at beskrive særlige procedurer for
kontrol med tilberedelsestidspunkt for mad der er tilberedt
kort før modtagelse.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


