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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Faciliteter for hygiejnisk vask og aftørring af hænder.
Procedurer for opbevaring af kølede fisk.
Procedurer for opbevaring af levende fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af opskæringsområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for kontrol med
opbevaringstemperaturer, perioden maj - september 2018.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vareudvalg og aktiviteter: Virksomheden
foretager markedsføring af fersk fisk fra egen båd i Bork Havn,
herunder også flåning og filetering af fisk. Fiskene er fanget fra
egen båd.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:Der anvendes egnede plastposer til udleveing af
fisk.


