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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køle- og
frysemøbler i køkken og på lager samt adskillelse og tildækning
af fødevarer i samme. Der forefindes sæbe og engangsaftørring
ved håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lokaler og udstyr i køkken og på
lager stikprøvevist kontrolleret.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Den generelle vedligeholdelse af lokaler og inventar i
køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført kontrol af
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for
perioden 1. april til dags dato.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed
på frosne skrubbefileter opbevaret i fryser modtaget i juni
2018. Konkret vejledt om løsningsforslag til opretholdelse af
sporbarhed, når fødevarer opbevares uden yderemallage med
mærkningsoplysninger på.


