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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Ved tilsynet foregik kogning
af fond og klargøring af kartofler, kontrolleret
produktionshgyiejne OK. Kontrolleret hygiejniske faciliteter til
vask af hænder OK. Kontrolleret arbejdsgange ved sygdom OK.
Gennemgået arbejdsgange i forbindelse med at der for tiden
langtidssteges hele kalvekøller, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse i køkken OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
køkken OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse OK.
Kontrolleret registrering af egenkontrollens gennemførelse og
resultater for seneste 2 måneder, varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling og nedkøling, OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


