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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis opbevaringstemperaturer i køle- og
fryseenheder, opbevaring og adskillelse af fødevarer med og
uden kølekrav. Vejledt konkret om korrekt
nedkølingsprocedurer i mindre beholder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde herunder
køleenheder, produktionsbord og vægge ved pizzaområde samt
pizzaovn.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Virksomheden har ikke lukket rummet ved pizzaovn, hvor
virksomheden opbevare brød, da de ikke kan lukke pga. ovnen
skal have luft. Virksomheden oplyser at de vil sætte brødet et
andet sted. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
køle- og ikke-kølekrævende fødevarer, håndtering af
frugt/grønt, varmbehandling, bagning, nedkøling og
tilberedning uden varmbehandling. Kontrolleret uden
anmærkninger: Egenkontrolprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med at oplysning om
allergene ingredienser kan oplyses ved henvendelse til personalet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.


