
Kagekonen de luxe

 

 

Tåstrup Byvej 31

4300  Holbæk

26-09-2018 1

1  
1  
1  
1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i køleskab kun med varer til
kagebagning. Skab med tørvarer kun til kagebagning. Bagning
foregår helt tidsadskilt fra anden brug af køkken med rengøring
inden start.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: køkken og
værelse med tørvareskab og emballager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken og værelse. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Dokumentation for udført kontrol af
varemodtagelse og opbevaringstemperatur.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: I forbindelse med udvidet
førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om
egenkontrol og risikovurdering, krydsforurening, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed og
registrering fx ved import og samhandel, økologi samt
væsentligt ændrede aktiviteter.


