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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedure for fastsættelse af holdbarheder på produkter
fremstillet med friske krydderurter, syltede rødbeder og asier
samt marmelade. Virksomheden har mundtligt redegjort
herfor. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken,
lagerlokaler og opvask, herunder udstyr, inventar og overflader.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: At virksomhedens
risikoanalyse er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden anvender
fødevarestyrelsens eksempel på risikoanalyse. I risikoanalysen
er der ikke foretaget en risikovurdering på aktiviteterne,
langtidstegning og fermentering.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsforslag til udarbejdelse af
risikoanalyse, således denne er dækkende for virksomhedens
aktiviteter. Herunder udpegning af kritiske kontrolpunkter
(CCP´er) samt procedurer for styring heraf.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 90-100 % er
overholdt. Kontrolleret regnskab for 4. kvartal 2017, samt 1. og
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2. kvartal 2018. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Kontrolleret at emballage anvendt til fødevarer er egnet hertil samt anvendes til det tilsigtede
formål. Herunder plastkantiner, poser, folie, engangshandsker og genbrugte plastspande. Virksomheden er
generelt vejledt om krav til dokumentation på, at plastemballage er tilsigtet varmeholdige fødevarer. Ok.


