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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Temperaturkontrol i
samtlige køle- og fryseindretninger, kontrol af
opbevaringsforhold i øvrigt og adgang til hygiejnisk håndvask
på personaletoilet og i tilvirkningslokaler foretaget uden
anmærkninger. Kontrolleret hygiejnisk fremstilling af
rullepølser uden anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Butik, krydderirum, pølsemageri,
personalefaciliteter, pølsemageri og røgovne kontrolleret uden
anmærkninger. Ydet konkret vejledning vedrørende
rengøringsprocedurer til forebyggelse af L. monocytogenes.
Vejledt om hyppigere frekvens for rengøring af ventilatorer i
kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Pølsemageri. Vejledt generelt om anvendelse af insektnet ved
udluftning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan med henblik på L. monocytogens.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registreringer
vedrørende opvarmning og nedkøling stikprøvevist 2018.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
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egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ydet generel vejledning
vedrørende ansøgning om autorisation til pølsemageri.


