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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køl og frost,
tørvarelager samt adskillelse af fødevarer på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Køkken,
tørvarelager, personalerum, mellemgang.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret udført
dokumentation af nedkøling. Følgende er konstateret:
Af to målinger på nedkøling fremgår det ikke at virksomheden
overholder sin nedkølingsprocedure da da den dokumenterede
sluttemperatur er 20 C. Forholdet vurders som en bagatelagtig
overtrædelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse, egenkontrolprogram. Set dokumentation for
opvarmning, opbevaringstemperatur i perioden april til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


