Kontrolrapport

Virksomhed Den Skandinaviske

©]

Designerhgjskole

Adresse Brusgardsvej 25

Postnr/By 8960 Randers S@

Denne kontrol, dato

01-10-2018

©

Tidligere kontrol
Dato 16.09-2016

CVR-nr. 20833904

Hygiejne: Handtering af fodevarer 1
Rengering 1 bato 07-05-2012
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggarelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne 1
Maarkning og information

Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

©
©
©

Tilsynsfarendes bemaerkninger sidelaf1l
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmarkninger: Adskillelse af fadevarer under lagring og

produktion, stikprgvevis temperaturer af fgdevarer pa kgl,

handvaskefaciliteter, procedurer vedr. palaeg i forhold til

listeria, procedurer vedr. buffetservering. Fglgende er

konstateret: Ikke alle fgdevarer som har vaeret serveret i

spisesalen genopvarmes ved genanvendelse. Forholdet

vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en

bagatelagtig overtraedelse. Vejledt generelt om regler vedr.

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

buffetservering.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret rengg@rings- og

desinfektionsprocedurer vedr. palaegsmaskine. OK

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrol af vedligehold af
produktbzerende flader i kgkkenet. OK

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens risikoanalyse/egenkontrol samt

set dokumentation vedr. kritiske kontrolpunkter for aret 2018.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i

fedevarehygiejne. Ingen anmaerkninger.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

45 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



