
Den Skandinaviske

Designerhøjskole

 

Brusgårdsvej 25

8960  Randers SØ

20833904

0
01-10-2018 1
16-09-2016

1
31-10-2014

1
07-05-2012

1
1  
1  
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse af fødevarer under lagring og
produktion, stikprøvevis temperaturer af fødevarer på køl,
håndvaskefaciliteter, procedurer vedr. pålæg i forhold til
listeria, procedurer vedr. buffetservering. Følgende er
konstateret: Ikke alle fødevarer som har været serveret i
spisesalen genopvarmes ved genanvendelse. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler vedr.
buffetservering.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengørings- og
desinfektionsprocedurer vedr. pålægsmaskine. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrol af vedligehold af
produktbærende flader i køkkenet. OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse/egenkontrol samt
set dokumentation vedr. kritiske kontrolpunkter for året 2018.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


