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Virksomheden har fravalgt at få vejledning som en del af
tilbuddet om udvidet førstegangskontrol.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Stikprøvevis kontrolleret
opbevaringstemperartur og adskillelse af fødevarer i køleskabe,
forhold til hygiejnisk vask og tørring af hænder,ok.
Hygiejne: Rengøring: Stikprøvevis kontrolleret renholdelse af
udstyr og inventar som opvaskemaskine, køleenheder,
isterningemaskine, arbejdsborde,ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevis kontrolleret
vedligeholdelse af udstyr og inventar, ok.
Kontrolleret: vedligeholdelse af røremaskine.
Følgende er konstateret: der var klistret tape på røremaskine
for at fastholde løs del .
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomheden fjernede tapen og oplyser at de vil finde en
anden løsning eller købe en ny røremaskine
Kontrolleret: Skadedyrssikring
Følgende er konstateret: i skur til opbevaring af grønt og
kolonial er dør ikke helt tætsluttende dette er også gældende
for dør mod lager
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. der er ikke konstateret spor
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af skadegører i køkkenet
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for skadedyrssikring af disse døre.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden har en dækkende risikoanalyse samt et egenkontrolprogram med
tilhørende skemaer til dokumentation af de udpegede kritiske kontrolpunkter, ok .Set dokumentation af
varemodtagelse, opbevaring og opvarmning og nedkøling for perioden siden opstart, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


