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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret:
Opbevaringstemperatur på køl og frost. Der var sæbe og
engangspapir, koldt og varmt vand ved håndvaske i køkken og
ved håndvask på personaletoilet. Kontrolleret procedurer
vedrørende personlig hygiejne, herunder bl.a. hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj, hygiejnisk håndtering af private genstande.
Kontrolleret endvidere procedure for styring af
holdbarhedsdatoer af fødevarer såsom uemballerede slik.
Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Der er ikke et forrum til
personaletoilet. Toilettet ligger i forlængelse af køkkenet. Der
er en skillevæg imellem wc og dør til toiletområde, men den er
ikke tæt fra gulv til loft. Vejledt virksomheden at forrummet
skal fungere som en sluse, der forhindrer, at luften
bliver spredt fra toiletrummet ud til andre lokaler.
Vejledt om korrekt opbevaring af arbejdstøj, viskestykker mm. i
område omkring personaletoilet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regel
hertil.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af cafeteria, køkken, kølerum, toilet.
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Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation fra maj til
september 2018 for opbevaringstemperatur, varemodtagesle, samt opvarmning, nedkøling og varmholdelse, når
disse dokumentation har været aktuelle. Set virksomhedens risiko analyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter - Registrering er
dækkende for virksomhedens aktiviteter.


