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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret følgende uden
bemærkninger: Hygiejnisk opbevaring af fødevarer, stikprøvevis
temperaturer af letfordærvelige fødevarer,
skyllevandstemperatur på over 80 grader, procedurer vedr.
skolemad - herunder håndtering af 3 timers rettesnor og
håndvaskefaciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Kontrol af rengøring af synlige flader -
herunder produktbærende flader i køkkenet. OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens delrisikoanalyse vedr. personlig
hygiejne samt kontrol af dokumentation af kritiske
kontrolpunkter fra januar til d.d.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger. Ydet konkret
vejledning om, at hallen kan have de medarbejdere de vil , blot
de er hygiejneinstrueret.
Mærkning og information: Kontrolleret at allergener kan
oplyses ved forespørgsel. OK. Endvidere er skilt opsat herom.
Godkendelser m.v.: Vejledt om indretningsmæssige krav ved
opsætning af kølerum.


