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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i køl og frost samt adskillelse
af fødevarer i køleskab
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: vægge,
gulve og borde i køkken samt pølsesteger
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af
dokumentation for egenkontrol.
Det indskærpes, at dokumentation for egenkontrollens
gennemførelse og resultater til enhver tid skal være tilgængelig
for Fødevarestyrelsen. Følgende er konstateret: Der kunne kun
fremvises dokumentation for udført egenkontrol på områderne
varermodtagelse, opvarmning, varmholdelse og
temperaturregistrering af køl fra 21. september 2018 indtil
dags dato (frekvens for dokumentation er 1. gang om ugen).
Virksomheden havde følgende bemærkninger:Virksomheden
havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed
på pølser og toast til leverandør: Ingen anmærkninger


