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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for måling af
temperatur på pølser, Virksomheden har egnede faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Observeret virksomhedens klargøring af pølser til dagens salg.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Emfang, kølefaciliteter, udsalgsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens risikoanalyse, herunder HACCP-plan.
Virksomheden har påbegyndt udfærdiglelsen af Fvst, skabelon,
men mangler enkelte elementer i risikoanalysen. Dette forhold
er vurderet som en bagatelagtig overtrædelse, da
virksomhedens mundtlige proceure er vurderet til strækkelige.
Virksomheden oplyser at den straks får udarbejdet
risikoanalyse for den manglende aktiviteter.
Set virksomhedens dokumentation af varemodtagelse,
opvarmning, samt nedkøling af pølser perioden september -
oktober 2018.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Vejledt i forhold til
ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: I forbindelse med udvidet
førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om
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egenkontrol og risikovurdering, krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af
særlige råvarer, buffet og selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og samhandel, økologi samt væsentligt ændrede
aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Beholder til opbevaring af ketchup.


